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10.3. Actualizarea sistemului de management al sigurantei alimentelor

Organizatia noastrd a implementat un proces sistematic si continuu de actualizare a Sistemului de
Management al Sigurantei Alimentelor (SMSA). Acest proces asigurd cd SMSA

rdméne corespunzator, adecvat si eficace, adaptandu-se la schimbdrile interne §i externe §i mentinnd
conformitatea cu standardele internationale i cerintele legale.

1. Obiectivul actualizdrii SMSA
Scopul principal al acestei proceduri este de a:

e Asigura actualizarea continuaa SMSA pentru a reflecta schimbarile in procese, tehnologii,
reglementari §i cerinte ale partilor interesate.

* Mentine adecvarea si eficacitateaSMSA prin revizuirea periodicd a componentelor esentiale
precum analiza pericolelor, planurile de control al pericolelor si Programele Preliminare
Operationale (PRP).

e Facilita imbunitatirea continuia sistemului de management al sigurantei alimentare,
contribuind la prevenirea riscurilor si la cresterea satisfactiei consumatorilor.

2. Procedura de actualizare a SMSA
a) Evaluarea SMSA la intervaluri planificate

Echipa pentru siguranta alimentelor efectueaza evaluari periodice ale SMSA la intervale planificate
pentru a determina necesitatea actualizdrii sistemului. Aceste evaludri includ:

e Revizuirea periodicda SMSA in conformitate cu planul anual de revizuire.
e Identificarea schimbarilorinterne si externe care ar putea afecta SMSA, inclusiv schimbarile

in contextul organizational (a se vedea 4.1).

b) Revizuirea componentei SMSA
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Echipa pentru siguranta alimentelor evalueazd dacd este necesar sd revizuiascd urmatoarele
componente ale SMSA:

e Analiza Pericolelor (a se vedea 8.5.2):

e Identificarea si evaluarea noilor pericole alimentare sau modificarea celor existente. Exemplu:
Identificarea unui nou contaminant microbiologic emergent si actualizarea analizei pericolelor
corespunzatoare.

e Planul de Control al Pericolelor (a se vedea 8.5.4):

e Revizuirea $i ajustarea planului de control al pericolelor pentru a asigura eficacitatea masurilor
de control implementate. Exemplu: Actualizarea procedurilor de monitorizare a temperaturii in
urma introducerii unor noi echipamente de productie.

e Programele Preliminare Operationale (PRP) (a se vedea 8.2):

e Evaluarea si ajustarea PRP-urilor pentru a reflecta schimbdrile in procese si cerinte. Exemplu:
Modificarea programului de control al daunatorilor in urma identificdrii unei noi specii de
daundtori in facilitagi.

c) Elementele de intrare pentru actualizare
Actualizdrile SMSA se bazeazd pe urmatoarele elemente de intrare:

e Elemente de intrare din comunicare internd si externd (a se vedea 7.4)

e Informatii obtinute prin comunicdrile interne si externe, inclusiv solicitdrile si reclamatiile de la
partile interesate. Exemplu: Feedback-ul de la clienti privind ambalajele defectuoase si
informatiile primite de la autorititile de reglementare privind noile cerinte de etichetare.

e Elemente de intrare din informatii privind performanta SMSA

e Date si informatii despre starea corespunzdtoare, adecvarea si eficacitatea SMSA. Exemplu:
Rapoarte de performanta trimestriale care indicd o scadere a ratei de neconformitati la CCP-uri.

e Elemente de iesire din analiza activitatilor de verificare (a se vedea 9.1.2)

e Rezultatele analizei activitdtilor de verificare pentru a identifica nevoile de
imbunatatire. Exemplu: Constatarile auditului intern care sugereaza necesitatea recalibrarii
echipamentelor de monitorizare a temperaturii.

e Elemente de iesire din analiza efectuata de management (a se vedea 9.3)

e Concluziile si recomandadrile din analiza efectuatd de management. Exemplu: Identificarea
necesitafii de a implementa un nou sistem de monitorizare automatd a temperaturii pentru a
imbunatati precizia datelor colectate.

d) Activitdti de actualizare a SMSA

e Evaluarea necesitdtilor de actualizare

e Analiza elementelor de intrare pentru a determina necesitatea actualizarii SMSA. Exemplu:
Detectarea unei noi tendinte in neconformitdti care necesitd revizuirea procedurilor de control
al temperaturii.

e Revizuirea $i actualizarea componentelor SMSA

e Revizuirea analizei pericolelor, a planului de control al pericolelor si a PRP-urilor. Exemplu:
Actualizarea procedurilor de pasteurizare pentru a include noile limite de temperatura stabilite
in urma analizelor recente.
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e Alocarea resurselor necesare

e Identificarea si alocarea resurselor umane, financiare $i materiale necesare pentru
implementarea actualizdrilor. Exemplu: Bugetarea pentru achizitionarea unor noi echipamente
de monitorizare a temperaturii.

e Implementarea schimbarilor

e Executarea actualizarilor SMSA conform planurilor stabilite, inclusiv modificarea
documentatiei si instruirea personalului. Exemplu: Instalarea noului sistem de monitorizare a
temperaturii $i instruirea personalului 1n utilizarea acestuia.

e Validarea si Verificarea Schimbarilor

e Monitorizarea si evaluarea eficientei schimbdrilor implementate pentru a asigura cd acestea
imbundtitesc SMSA. Exemplu: Realizarea unor audituri de urmadrire pentru a verifica
conformitatea noilor proceduri de monitorizare a temperaturii.

e) Pastrarea $i raportarea informatiilor documentate

e Documentarea actualizdrilor: Pastrarea tuturor documentelor si inregistrarilor relevante care
demonstreazi procesul de actualizare a SMSA. Exemplu: Inregistrarea revizuirilor analizei
pericolelor si actualizdrile planului de control al pericolelor in sistemul de management al
calitaii.

e Raportarea citre Management: Raportarea rezultatelor actualizarilor SMSA citre
managementul de la cel mai Tnalt nivel si utilizarea acestora ca elemente de intrare pentru
analiza efectuatd de management (a se vedea 9.3). Exemplu: Prezentarea unui raport anual de
actualizare a SMSA in sedintele de management review.

3. Péstrarea informatiilor documentate

Organizatia noastrd asigurd pastrarea informatiilor documentate relevante pentru actualizarea SMSA,
inclusiv:

e Rapoarte de revizuire si actualizare: Documentarea detaliatd a procesului de revizuire si
actualizare a SMSA. Exemplu: Rapoarte care includ analizele de risc actualizate si noile planuri
de control al pericolelor.

o Inregistriri de Implementare: Pistrarea inregistririlor privind implementarea schimbirilor sia
mésurilor de imbuntitire. Exemplu: Inregistririle achizitiilor de echipamente noi si a instalrii
acestora.

e Documente de Instruire: Evidente privind sesiuni de instruire si formare a personalului pentru a
se adapta la noile proceduri si masuri de control. Exemplu: Lista participantilor la sesiunile de
training privind noile proceduri de monitorizare a temperaturii.

e Rapoarte de Audit si Verificare: Pastrarea rapoartelor de audit intern si extern care includ
recomanddrile si constatdrile relevante pentru actualizarea SMSA. Exemplu: Rapoarte de audit
extern care recomandd Tmbunatafiri n sistemul de monitorizare a temperaturii.

4. Responsabilitati $i Autoritdti

e Echipa pentru Siguranta Alimentelor:
o Evaluarea periodicd a SMSA si identificarea necesitatilor de actualizare.
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o Revizuirea analizei pericolelor, a planurilor de control al pericolelor si a PRP-urilor.
o Coordonarea procesului de actualizare si implementare a schimbarilor.
o Exemplu: Echipa pentru siguranta alimentelor realizeaza o revizuire anuald a analizei
pericolelor si propune actualizari in planul de control al pericolelor.
e Managerul de Calitate:
o Coordoneaza si supravegheaza intregul proces de actualizare a SMSA.
Asigurad alocarea resurselor necesare pentru implementarea schimbarilor.
Revizuieste si aprobd rapoartele de actualizare $i documentatia relevanta.
Exemplu: Managerul de Calitate aprobd planurile de actualizare a SMSA si
monitorizeazd implementarea acestora.
e Managementul:
o Supravegheaza procesul de actualizare a SMSA si se asigurd cd acesta este aliniat cu
obiectivele organizatiei.
o Aprobd schimbarile semnificative In SMSA si alocd resursele necesare.
o Exemplu: CEO-ul aprobd bugetul pentru achizitionarea noilor echipamente de
monitorizare $i revizuieste rapoartele de actualizare in sedintele de management.
e Personalul Operational:
o Participd la implementarea noilor proceduri si masuri de control.
o Furnizeazd feedback si informatii relevante pentru procesul de actualizare a SMSA.
o Respecta noile proceduri si instructiuni privind siguranta alimentelor.
o Exemplu: Operatorii de linie implementeazd noile proceduri de monitorizare a
temperaturii $i raporteaza orice abateri intimpinate.

o

o

o

Prin implementarea unui proces structurat si continuu de actualizare a SMSA, care include evaludri
periodice, revizuirea componentelor esentiale ale sistemului, utilizarea elementelor de intrare diverse,
si documentarea riguroasd a procesului de actualizare, organizatia noastrd se conformeaza cerintei.
Actualizarea continud a SMSA asigura ca sistemul rdméne corespunzdtor, adecvat si eficace, facilitind
imbundtdtirea continud, prevenirea riscurilor si mentinerea standardelor Tnalte de sigurantd alimentard.
Documentdm si raportdm toate activitdtile de actualizare pentru a asigura trasabilitatea i conformitatea
cu cerintele standardului si pentru a consolida increderea consumatorilor in produsele noastre
alimentare.
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