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8.2.2. PRP - descriere

Organizatia noastra se asigurd cd Programele Preliminare (PRP) sunt:
a) Adecvate organizatiei si contextului acesteia in privinta sigurantei alimentelor

1. Analiza contextului organizational: Am efectuat o evaluare detaliata a contextului
intern si extern al organizatiei, ludnd in considerare factori precum locatia geografica,
infrastructura, cultura organizationald si cerintele legale aplicabile si toate elementele
punctelor 1-8.

2. Personalizarea PRP-urilor:Pe baza acestei analize, am dezvoltat PRP-uri adaptate
specific fiecdrei activitdti si riscurilor noastre.

3. Aliniere cu obiectivele organizatiei:PRP-urile sunt integrate in strategia noastra de
afaceri i sustin angajamentul nostru fatd de siguranta alimentelor si satisfactia
clientilor.

b) Adecvate marimii i tipului de operare, precum si naturii produselor fabricate si/sau
manipulate

1. Adaptare la dimensiunea operatiunilor:Fiind o organizatie de dimensiune medie,
PRP-urile noastre sunt dimensionate corespunzator, asigurand acoperirea tuturor
proceselor fard a crea o povard administrativd excesiva.

2. Tipul de operare:Deoarece activitatea noastrd implica atat productie manuald, cat si
automatizatd, PRP-urile sunt concepute pentru a aborda riscurile asociate ambelor tipuri
de procese.

3. Natura produselor:Manipulam o gama larga de produse alimentare, inclusiv produse
proaspete si ambalate. PRP-urile noastre sunt adaptate pentru a gestiona riscurile
specifice fiecdrui tip de produs, cum ar fi controlul contamindrii Incrucisate pentru
produsele alergene sau gestionarea lantului frigorific pentru produsele perisabile.

¢) Implementate in cadrul intregului sistem de productie, fie ca program cu aplicabilitate
generala, fie ca program aplicabil doar unui anumit produs sau proces

1. Programe cu aplicabilitate generala: Am stabilit PRP-uri care se aplicd la nivelul intregii
organizatii, cum ar fi:
1. Igiena personalului:Reguli si proceduri pentru mentinerea igienei personale a
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angajatilor in toate zonele de productie.

2. Curatenie si dezinfectare:Programe standardizate pentru curdtarea echipamentelor i a
spatiilor de lucru.

3. Controlul daunatorilor:Misuri preventive si de monitorizare aplicabile tuturor
facilitdtilor noastre.

2. Programe specifice: Pentru procese sau produse care prezintd riscuri particulare, am
implementat PRP-uri specifice, cum ar fi:

1. Controlul alergenilor: Proceduri speciale pentru gestionarea ingredientelor alergene in
anumite linii de productie.

2. Sterilizarea echipamentelor: Masuri suplimentare pentru echipamentele utilizate n
productia de alimente pentru copii sau persoane vulnerabile.

3. Implementare uniforma: Asigurdm ca toate PRP-urile, generale sau specifice, sunt
implementate coerent in cadrul sistemului de productie, astfel incat sa acopere toate
aspectele care pot afecta siguranta alimentelor.

c¢) Aprobat de echipa pentru siguranta alimentelor

1. Responsabilitatea echipei pentru siguranta alimentelor:Echipa noastrd pentru
siguranta alimentelor este responsabild pentru dezvoltarea, revizuirea $i aprobarea
tuturor PRP-urilor. Aceasta este compusa din specialisti cu expertizd in diferite
domenii, cum ar fi microbiologie, chimie alimentard si inginerie de proces.

2. Proces de aprobare formalizat:

1. Revizuire tehnica: Fiecare PRP este supus unei evaluari tehnice pentru a
asigura eficacitatea sa in controlul pericolelor identificate.

2. Validare:Efectudm teste si verificari pentru a confirma cd PRP-urile
implementate functioneaza conform asteptdrilor.

3. Documentare:Toate aprobdrile si modificdrile sunt documentate si pastrate ca
informatii documentate, asigurand trasabilitatea si conformitatea cu cerintele
standardului.

4. Actualizare continua:Echipa pentru siguranta alimentelor revizuieste periodic
PRP-urile si le actualizeaza in functie de schimbdrile in procese, tehnologii sau
reglementdri, mentinind astfel eficacitatea acestora pe termen lung.

Prin respectarea acestor cerinte, organizatia noastrd se asigura ca Programele
Preliminare (PRP) sunt:

1. Adaptate contextului si nevoilor noastre specifice, abordand riscurile si
pericolele relevante pentru activitatile noastre.

2. Adecvate mdrimii i complexitdtii operatiunilor, precum si naturii produselor pe
care le fabricim si/sau manipulam.

3. Implementate eficient in intregul sistem de productie, atét la nivel general, cat si
specific, asigurand o acoperire completd a masurilor de control necesare.

4. Aprobate si supravegheate de echipa pentru siguranta alimentelor, garantand ca
acestea sunt conforme cu cerintele standardului $i eficace in mentinerea
sigurantei alimentelor.
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Prin aceste masuri, ne angajam sa furnizam produse sigure si de calitate superioard,
protejand sdndtatea consumatorilor si indeplinind cerintele partilor interesate i ale
cerintelor legislative.
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