{source}
$user = \Joomla\CMS\Factory::getUser();

if ('$user->guest) {
$db = \Joomla\CMS\Factory::getDbo();

/] Obtine valorile din #__fields
$query = $db->getQuery(true)
->select('fv.value, f.name")
->from('# fields values AS fv')
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permit analiza pericolelor

$fields = array_column($rows, 'value', 'name');

// Extrage valorile relevante
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$activitate = $fields['obiect-activitate'] ?? '';
$semnatura = $fields['semnatura'] ?? ';
$data_adopt = $fields['data-adoptari'] ?? '';

828pr Ethyse préliltfinare care permit analiza pericolelor
$iduser = $user->id;

$tabel ="

g.5 b2 Cardrieristid Mrdfinerifor PHIARS iosr &lieidtlor {PAvAterialelor care intri in contact cu
§ﬁtﬁ?§§ﬂl><strong>Organ|zatla:</strong> {$firma} </td><td><strong>Manualul
<

strong></td><td>Editia 2024 / rev 01</td></tr>
<tr><td><strong>Autor:</strong> {$autor} </td><td><strong>Cod:</strong> FSMS-
MA-001</td><td><strong>Cerinta:</strong> 01l</td></tr>
<tr><td><strong>Responsabil SMSA:</strong>
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inforppadi sunt es entru efectuarea unei analize corecte a pericolelor si pentru asigurarea
sigurantei alimentelor pe tot parcursul lantului de productie.

?ﬂ@&%ﬁ kPademneiaT e #fIimatiilor despre materiile prime si ingrediente

{/s oJrc%?ec‘ﬁca!:“ tehI}l?e detahate;: . L ‘ ) N
1. Compozitie: Pentru fiecare materie primd i ingredient, documentim compozitia
chimica, fizica $i microbiologica.

2. Origine si provenienta: Inregistram sursa, tara de origine si furnizorul fiecarui
ingredient, asigurand trasabilitatea completa.
3. Caracteristici senzoriale: Notdm atributele organoleptice precum gustul, mirosul,
culoarea si textura, care pot influenta calitatea produsului final.
4. Termen de valabilitate: Specificdm termenul de valabilitate si conditiile optime de
depozitare pentru a mentine integritatea ingredientelor.
2. Informatii despre alergeni i substante sensibilizante:
1. Identificarea alergenilor: Pentru fiecare ingredient, identificim prezenta potentiala a
alergenilor conform legislatiei in vigoare (de exemplu, gluten, lactozd, nuci).
2. Prevenirea contamindrii incrucigate: Stabilim proceduri pentru manipularea si
depozitarea separatd a ingredientelor care contin alergeni.
3. Cerinte legale si de reglementare:
1. Conformitate cu standardele: Ne asigurdm ca toate materiile prime si ingredientele

© Codex.ro | Generat de pe www.codex.ro cu Drept de utilizare exclusiv pentru: Administrator Codex.



{source}
$user = \Joomla\CMS\Factory::getUser();

if ('$user->guest) {
$db = \Joomla\CMS\Factory::getDbo();

Obti res ect% regle(jmentﬁrile nationale si internationale privind siguranta alimentelor.
g qu e;,';e:\l; r_> %@Sg@'&%paragii: Solicitam furnizorilor certificate de conformitate, analize de
->sel ect('fv.va]@%‘?lﬁﬁ%frﬁbqedaram de non-OMG (organisme modificate genetic), acolo unde este
->from('#__fietdgWalues AS fv')
->join('LEFT', '#__fields AS f ON f.id = fv.field_id")

EVANEIRL 4 T rea fliAt bt ey >1d);
$db->setQuery($query);

$rows = $db->|oadAssocList(}; ..
1. Proces de aprobare a furnizorilor:

$fields = arrbyAaulitmri(gireved uaniuEfettadne gpdituri la sediul furnizorilor pentru a evalua sistemele
lor de management al sigurantei alimentelor.

g fﬁ’ﬁgage#%féﬂs.ﬁﬂﬁjﬁ\(ﬁ%@lqctie: Stabilim criterii clare pentru selectarea furnizorilor, bazate pe
irma = $fi :

$responsabil =c@%@§é§é@r2%§g tf(%{lng%as é}aflvﬁii;prime si ingrediente sigure si de calitate.
sactivitylaniterzargapestorypantel barmzorilor:

$semnatural=Evalddrspertedice’ R&vizuim performanta furnizorilor pe baza calitdtii produselor
$data_adopt Hittiedddstatrmnentai specificatiile si capacititii de a rispunde la solicitdrile noastre.
sautor = $use-ghAlfifeare si colaborare: Mentinem o comunicare deschisi cu furnizorii pentru a

i = ->id: . o 9 . .
$iduser $usea'50r'c?é orice problema legata de siguranta alimentelor.

$tabel ="

Cohdromterialelip xadinintrd ineteptatt gu produsele' 100%' >
<tr><td><strong>Organizatia:</strong> {$firma} </td><td><strong>Manualul

SMSA<Gicigcatittfent i ThAtbAAR M A Ahrésrechipamente:

o TS PRI N A iy (O T R R0 8 mbitare si
MA-001</td> <tdU <Eﬁ‘6‘r§$§ Eu feelementanye: oF apgup cd s
<tr><td><stiSHUBHRSHSIR SBIEIMER I £ <u produsele alimentare sunt conforme cu legislatia
{$responsabil paijtiad atated skedei ditsitinte/contattidu stradignddedystrong> {$iduser} </td></tr>
<tr><td col3pestiris eertiicater soatwirtingzorfiod dsduhresitonae il aidifaretibleRgsunt
{$semnatura}| sLrpRm PR AHER IAUITHTHERY AR RGP QTR TR SR i teste specifice.

< fta tile Evaluarea riscurilor asociate:

' 1. Identificarea pericolelor: Analizim potentialele pericole chimice (de exemplu,
$content->headigratatasebstaijelor din ambalaje), fizice sau microbiologice asociate cu materialele
} de contact.

2. Masuri de control: Implementam proceduri pentru manipularea, depozitarea si

{/source} .. o . . )
utilizarea corectd a acestor materiale pentru a preveni contaminarea produselor.

[’ ] I 9

1. Proceduri de receptie:

1. Inspectie la primire: La sosirea materiilor prime §i a materialelor, efectuam controale
pentru a verifica integritatea ambalajelor, conditiile de transport $i conformitatea cu
specificatiile.

2. Prelevare de probe si analize: Prelevam probe pentru teste de laborator, atunci cénd
este necesar, pentru a verifica absenta contaminantilor §i respectarea criteriilor de
calitate.

2. Gestionarea neconformitatilor:

1. Retinerea si segregarea: Dacd sunt identificate neconformitdti, materiile prime sau
materialele sunt retinute si izolate pentru a preveni utilizarea lor accidentald.

2. Actiuni corective: Comunicdm cu furnizorii pentru a rezolva problemele identificate gi
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entru a preveni reaparitia acestora.
/I Obtine vanrPe din #p fields P

query = $db->getQ (true)
i‘?@ W% |§}él‘l|l'ﬁglﬁé%rl le
->from('#__fields_values AS fv')
->join{'SEté de firalkdbARAteN f.id = fv.field_id')
->where('fv {taiydih ¢ de {6At) A5 €dduri de lot pentru toate materiile prime, ingrediente si

z(:cl)owz sftsdubem ]éo éﬁl&?zand posibilitatea de a urmadri si retrage produsele daca este necesar.

Inregistrari detaliate: Pistrim inregistriri prlvmd originea, specificatiile si utilizarea

$fields = arraytyctumnmmcmlgr ‘mafue'si maateriplelor in procesul de productie.
2. Pastrarea informatiilor documentate:

/] Extrage valoR\G EGIBUNAR si securitate: Informatiile sunt stocate in sisteme informatice securizate
$firma = $fields['nu

$responsabil =‘$W&Q%fﬁ%%‘?&1§&’aﬁr&92ﬁ%§£uj gytorizat.

$activitate =2 P (yb@pg&r\aggtgqregmtrarﬂe sunt pdstrate pentru o perioadd cel putin egald cu
$semnatura =tgfintis]lslamvadabratateral produselor, in conformitate cu cerintele legale si ale
$data_adopt —cﬁéﬁiﬁskdata adoptari'] 77 ',

$autor = $user->name

>id:
icfjua izar a Sl rev1iu1rea 1nf0rmat1110r

$tabel =

<table thimfizatelqoMMHé.—W cellspacing="'0"' width='100%">
<tr><td><strRegiz@igaperaddica/sindogratifiti rdesprs ferertde-pibiioNgrz Md i materiale de
SMSA</ Str°n95oi{5@?sﬁ'iﬂ TEAHAR ﬁédfﬁ:"sgﬂt iR TAori apar modlflca
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<tr><td> <st realks ISQWIgACQr entl or.
{$re§p@mhlt§leam:}n:tm‘ni$aeﬁtﬁ’taQ}</td><td><strong>|D:</strong> {$iduser}</td></tr>
<tr><td colsphifeidirareirpesonalehil: Aéstengrild SaHt@on imstsan echipennatelemist endm a
{$semnatural,is SUORGRARA ASIRRER Ui TP Rdmat IR PP TbtkraILIGT

</table> . .
" 2. Relatia cu furnizorii si Clleni,:ll. Mentinem un dialog deschis pentru a gestiona orice

schimbdri sau probleme legate de caracteristicile materiilor prime si materialelor.

$content->header_data = $tabel;
Integrarea in analiza pericolelor

{/Soﬂtcﬁ%ilizarea informatiilor in analiza HACCP:
1. Identlficarea perlcolelor asociate: Informatule despre caracterlstlcﬂe materiilor prlme

HACCP
2. Masuri de control adecvate: Pe baza acestei analize, stabilim masuri de control
specifice pentru a preveni, elimina sau reduce pericolele la niveluri acceptabile.

Prin colectarea, mentinerea si actualizarea informatiilor detaliate despre caracteristicile materiilor
prime, ingredientelor $i materialelor care intrd in contact cu produsele, organizatia noastrd se asigura
cd are toate datele necesare pentru a efectua o analiza riguroasd a pericolelor si pentru a implementa
masuri de control eficiente.
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$user = \Joomla\CMS\Factory::getUser();

if ('$user->guest) {
$db = \Joomla\CMS\Factory::getDbo();

// Obtine valorile din #__fields

$query = $db->getQuery(true)
->select('fv.value, f.name")
->from('#__fields_values AS fv')

->join('LEFT', '#_fields AS f ON f.id = fv.field id")
->where('fv.item_id ="' . (int) $user->id);
$db->setQuery($query);

$rows = $db->loadAssocList();

$fields = array_column($rows, 'value', 'name');

// Extrage valorile relevante

$firma = $fields['nume-firma'] ?? '';
$responsabil = $fields['coordonator-smsa'] 7?7 ';
$activitate = $fields['obiect-activitate'] ?? '';
$semnatura = $fields['semnatura'] ?? ';
$data_adopt = $fields['data-adoptari'] ?? '';
$autor = $user->name;

$iduser = $user->id;

$tabel ="

<table border='1' cellpadding='4' cellspacing="'0"' width='100%">
<tr><td><strong>Organizatia:</strong> {$firma} </td><td><strong>Manualul
SMSA</strong></td><td>Editia 2024 / rev 01</td></tr>
<tr><td><strong>Autor:</strong> {$autor} </td><td><strong>Cod:</strong> FSMS-
MA-001</td><td><strong>Cerinta:</strong> 01l</td></tr>

<tr><td><strong>Responsabil SMSA:</strong>

{$responsabil} </td><td>{$activitate} </td><td><strong>ID:</strong> {$iduser} </td></tr>
<tr><td colspan='3'><strong>Aprobat:</strong> {$autor} | <strong>Semnatura:</strong>
{$semnatura} | <strong>Data adoptarii:</strong> {$data_adopt} </td></tr>

</table>

",
’

$content->header_data = $tabel;

}

{/source}
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