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8. Operare Manual SMSA Editia 2025 / rev 02
8.5. Controlul pericolelor Cod: FSMS-MA-001 Cerinta: 08
8.5.2. Analiza pericolelor

8.5.2.3 Evaluarea pericolelor

Organizatia noastrd a implementat un proces riguros pentru determinarea nivelurilor acceptabile in
produsul finit pentru fiecare pericol de siguranta alimentara identificat. Acest proces asigurd cad
produsele noastre sunt sigure pentru consum si respectd toate cerintele legale, de reglementare si ale
clientilor.

Procesul de determinare a nivelurilor acceptabile
1. Identificarea pericolelor si a nivelurilor acceptabile

1. Pericole biologice: Stabilim limite pentru microorganisme patogene
precum Salmonella, Listeria monocytogenes, colietc., in conformitate cu legislatia si
standardele industriei.

2. Pericole chimice: Determindm nivelurile maxime admisibile pentru reziduuri de pesticide,
metale grele, micotoxine, aditivi si alergeni, conform reglementdrilor in vigoare.

3. Pericole fizice: Stabilim tolerante stricte pentru prezenta corpurilor straine, cum ar fi fragmente
de sticld, metal sau plastic, utilizdnd echipamente de detectie si proceduri de prevenire.

2. Consideratii in determinarea nivelurilor acceptabile
a) Asigurarea identificarii cerintelor aplicabile legale, de reglementare si exprimate de clienti

1. Cerinte legale si de reglementare:

1. Monitorizare continua: Actualizim constant baza noastra de date cu reglementérile
nationale si internationale relevante, precum Regulamentele UE, Codex Alimentarius si
legislatia locala.

2. Limite maxime admisibile: Aplicim limitele stabilite prin legislatie ca niveluri
acceptabile pentru pericolele identificate, de exemplu, conform Regulamentului (CE)
nr. 1881/2006 privind nivelurile maxime de contaminanti din alimente.

2. Cerinte exprimate de clienti:

1. Contracte si specificatii: Revizuim specificatiile tehnice furnizate de clienti, care pot
include cerinte mai stricte decét cele legale.

2. Audituri si feedback: Ludm in considerare rezultatele auditurilor clientilor si feedback-
ul primit pentru a ajusta nivelurile acceptabile, daca este necesar.
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b) Luarea in considerare a utilizarii preconizate a produsului finit

1. Modul de consum:
1. Consumul direct: Pentru produsele destinate consumului fara preparare suplimentara,
stabilim niveluri mai stricte pentru pericolele microbiologice.
2. Preparare termica ulterioara: Pentru produsele care vor fi gitite Tnainte de consum,
ajustam nivelurile acceptabile {indnd cont de reducerea pericolelor prin preparare.
2. Grupuri vulnerabile de consumatori:
1. Copii, varstnici, persoane cu sistem imunitar slabit: Pentru aceste grupuri, impunem
niveluri acceptabile mai restrictive si furnizdm avertismente clare pe eticheta.
3. Instructiuni de utilizare:
1. Etichetare corecta: Asiguram instructiuni clare pentru preparare si depozitare, astfel
incét consumatorii sd utilizeze produsul in siguranta.

¢) Luarea in considerare a oricaror alte informatii relevante
Date stiintifice si cercetari actuale:

1. Studii recente: Integram ultimele descoperiri stiintifice privind pericolele emergente sau
modificate.

2. Recomandari ale organizatiilor de profil: Tinem cont de recomandirile FAO, OMS si ale
altor organisme internationale de sigurantd alimentara.

Istoricul produselor:

1. Date interne: Analizam istoricul neconformitatilor si reclamatiilor pentru a ajusta nivelurile
acceptabile 1n functie de experienta noastra.

2. Trenduri in industrie: Monitorizim evenimentele din industrie, cum ar fi retragerile de
produse similare, pentru a preveni riscuri similare.

Conditii speciale de productie si mediu:

1. Sezonalitate: Luam in considerare variatiile sezoniere care pot influenta nivelurile de pericol,
cum ar fi cresterea contamindrii microbiologice in lunile calde.

2. Surse de materii prime: Ajustim nivelurile acceptabile in functie de originea materiilor prime
si de riscurile asociate acestora.

Documentarea si justificarea nivelurilor acceptabile

1. Informatii documentate:
1. Raport de determinare: Pentru fiecare pericol, elaboram un raport care include nivelul
acceptabil stabilit i justificarea acestuia.
2. Referin;e: Anexdm legislatia relevanta, specificatiile clientilor si sursele stiintifice
consultate.
2. Justificarea nivelurilor acceptabile:
1. Analiza riscurilor: Prezentim rezultatele evaludrii riscurilor care sustin nivelurile
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acceptabile stabilite.
2. Consideratii tehnice i practice: Explicim limitdrile tehnologice sau operationale care
pot influenta nivelurile acceptabile.
3. Feedback-ul pirtilor interesate: Incorporim cerinele furnizorilor, clientilor si autoritifilor.

Revizuirea si actualizarea nivelurilor acceptabile

1. Revizuiri periodice:
1. Frecventa: Revizuim nivelurile acceptabile cel putin anual sau ori de cate ori apar
modificdri semnificative.
2. Evenimente declangatoare: Actualizim nivelurile in cazul schimbarilor legislative,
aparitiei de noi pericole sau modificdrilor in procesele noastre.
2. Proces de aprobare:
1. Echipa pentru siguranta alimentelor: Revizuieste si aprobd orice modificare a
nivelurilor acceptabile.
2. Managementul de la cel mai inalt nivel: Este informat despre modificdri si asigurd
resursele necesare pentru implementare.

Implementarea si monitorizarea nivelurilor acceptabile

1. Planuri de control:
1. Puncte Critice de Control (CCP): Stabilim CCP-uri acolo unde este necesar pentru a
monitoriza $i controla pericolele la nivelurile acceptabile.
2. Proceduri de monitorizare: Definim metode si frecvente de testare pentru a verifica
respectarea nivelurilor stabilite.
2. Actiuni corective: A
1. Proceduri documentate: In caz de depdsire a nivelurilor acceptabile, implementam
proceduri clare pentru investigarea cauzelor si actiuni corective.
2. Comunicare interna si externa: Informam personalul relevant si, daca este necesar,
clientii §i autoritatile despre neconformitdti $i masurile luate.

Prin determinarea atenta a nivelurilor acceptabile pentru fiecare pericol identificat $i prin justificarea
documentatd a acestora, organizatia noastrd se asigura ca produsele finite sunt sigure pentru consum si
conforme cu cerintele legale si ale clientilor. Consideram utilizarea preconizata a produselor, precum
si orice alte informatii relevante, pentru a ne asigura cd nivelurile acceptabile sunt adecvate si
eficiente.
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