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8.5. Controlul Pericolelor Cod: FSMS-MA-001 Cerinta: 08

8.5.4 Planul de control al
pericolelor (planul
HACCP/OPRP)

8.5.4.2 Determinarea limitelor critice §i a criteriilor de ac;iune

Organizatia noastrd a implementat un proces riguros de determinare a limitelor critice la nivelul
Punctelor Critice de Control (CCP) si a criteriilor de actiune pentru Programele Preliminare
Operationale (OPRP). Acest proces asigura cd masurile de control adoptate sunt eficiente in prevenirea
sau reducerea pericolelor semnificative pentru siguranta alimentelor la niveluri acceptabile.

1. Determinarea Limitelor Critice la Nivelul CCP
a) Specificarea Limitelor Critice

1. Definirea limitelor critice:
1. Limitele criticela nivelul CCP sunt parametri masurabili care separd acceptabilitatea de
neacceptabilitatea pericolelor semnificative. Aceste limite sunt stabilite pentru a asigura
cd pericolele sunt controlate la un nivel sigur.

Exemplu: Temperatura minima de 72°C pentru pasteurizarea produsului timp de 15 secunde.

1. Masurabilitatea limitelor critice:
1. Fiecare limita critica este definitd in termeni masurabili §i cuantificabili, utilizand
instrumente de masurare calibrate si validate.

Exemplu: Utilizarea termometrelor digitale calibrate pentru a monitoriza temperatura n timpul
procesului de pasteurizare.

b) Rationamentul pentru Stabilirea Limitelor Critice

1. Analiza riscurilor: Limitdrile critice sunt stabilite pe baza unei analize detaliate a riscurilor
asociate fiecarui pericol semnificativ. Aceasta include evaluarea probabilitdtii aparitiei
pericolului si a gravitdtii consecintelor sale asupra sanatdtii consumatorilor.

2. Cerinte legale si standarde internationale: Limitarile critice sunt aliniate cu cerintele legale
si standardele internationale relevante, cum ar fi Codex Alimentarius si reglementdrile
nationale privind siguranta alimentelor.
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Exemplu: Respectarea Regulamentului (CE) nr. 1881/2006 privind nivelurile maxime de contaminanti
din alimente.

1. Date stiintifice i cercetari: Stabilirea limitelor critice se bazeaza pe date stiinifice actualizate
si cercetari privind controlul si prevenirea pericolelor alimentare.

2. Determinarea Criteriilor de Actiune pentru OPRP
a) Specificarea Criteriilor de Actiune
1. Definirea criteriilor de actiune: Criteriile de actiune pentru OPRP sunt parametri mdsurabili
sau observabili care indica necesitatea interventiei pentru a preveni depasirea nivelurilor
acceptabile ale pericolelor semnificative.

Exemplu: Absenta contaminantilor fizici vizibili pe suprafata produsului finisat.

1. Masurabilitatea si observabilitatea: Criteriile de actiune pot fi atit masurabile numeric (de
exemplu, pH-ul, temperatura) cat si observabile vizual (de exemplu, aspectul produsului).

Exemplu: Verificarea vizuald a integritdtii ambalajelor pentru a preveni contaminarea incrucisata.
b) Rationamentul pentru Stabilirea Criteriilor de Actiune

1. Analiza proceselor: Criteriile de actiune sunt stabilite pe baza unei analize detaliate a
proceselor operationale, identificAnd punctele unde pot apdrea abateri care ar putea compromite
siguranta alimentelor.

2. Cerinte specifice utilizarii preconizate: Criteriile sunt adaptate la utilizarea preconizata a
produselor finite, asigurdndu-se cd acestea raman sigure pentru consumatori in conditiile de
utilizare specificate.

Exemplu: Instructiuni clare de depozitare si preparare pe eticheta produsului pentru a preveni
deteriorarea sau contaminarea acestuia.

1. Feedback si date istorice: Stabilirea criteriilor de actiune se bazeaza pe feedback-ul
consumatorilor si pe datele istorice privind neconformittile si incidentele anterioare.

3. Documentarea §i Justificarea Limitelor Critice §i a Criteriilor de Ac;iune

1. Informatii documentate: Toate limitele critice si criteriile de actiune sunt documentate n
detaliu, incluzénd rationamentul si justificdrile pentru stabilirea acestora.

Exemplu: Rapoarte de validare care includ studiile de risc si referintele la reglementdrile relevante.
1. Justificarea stabilirii limitelor si criteriilor: Pentru fiecare limita critica i criteriu de actiune,

se mentine o documentatie care explicd de ce si cum au fost stabilite aceste valori, bazandu-se
pe analize de risc si pe cerinte legale.
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4. Implementarea si Monitorizarea Limitelor Critice si a Criteriilor de Actiune

1. Monitorizarea continua:
1. Limitele critice i criteriile de actiune sunt monitorizate continuu pentru a asigura
respectarea acestora. Monitorizarea este efectuata de personal instruit $i responsabil,
utilizand instrumente adecvate.

Exemplu: Monitorizarea temperaturii in timpul pasteurizarii prin termometre calibrate i inregistrarea
constanta a datelor.

1. Aplicallea prompta a corectiilor:
1. In cazul in care o limitd critica sau un criteriu de actiune nu este indeplinit, sunt
implementate imediat actiuni corective pentru a remedia abaterile si a preveni
consecintele asupra sigurantei alimentelor.

Exemplu: Ajustarea imediatd a echipamentului de procesare sau retragerea produsului afectat din linia
de productie.

s. Men;inerea §i Revizuirea Informagiilor Documentate

1. Actualizarea periodica:
1. Limitele critice si criteriile de actiune sunt revizuite si actualizate periodic sau ori de
cate ori apar modificari In procese, echipamente sau cerinte legale.

Exemplu: Revizuirea anuald a limitelor critice in baza noilor date stiintifice sau modificdrilor
legislative.

1. Trasabilitatea si accesibilitatea:
1. Documentatia privind limitele critice i criteriile de actiune este pastrata intr-un sistem
organizat si accesibil pentru audituri interne §i externe.

Exemplu: Stocarea electronicd a documentelor 1n sistemul de management al calitatii, cu acces
restrictionat pentru personalul autorizat.

Prin determinarea atenta a limitelor critice $i a criteriilor de actiune, conform cerintei 8.5.4.2,
organizatia noastrd se asigurd ca masurile de control adoptate sunt eficiente in gestionarea pericolelor
semnificative pentru siguranta alimentelor. Documentam si justificdm fiecare limita criticd si criteriu
de actiune, garantand astfel conformitatea cu cerintele legale, de reglementare si ale clientilor.
Monitorizarea continud si aplicarea prompta a corectiilor asigurd mentinerea nivelurilor acceptabile si
protejarea sanatdtii consumatorilor, consolidand in acelasi timp Increderea in produsele noastre
alimentare.

Arborele decizional pentru stabilirea PCC
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Se aplica un arbore decizional sau o metoda logica pentru a determina daca o etapd din proces este
un PCC. Intrebdrile cheie includ:

e Exista un pericol la aceasta etapa care ar putea compromite siguranta alimentului?
e Este necesard o masura specificd de control pentru a preveni, elimina sau reduce acest pericol?
e Fard controlul la acest punct, siguranta alimentard ar putea fi compromisa?

Arborele decizional:
intrebarea 1: Existii un pericol identificat care ar putea afecta siguranta alimentara?

e Dacd NU, acest punct nu este un PCC si nu necesitd control specific.
e Dacd DA, treceti la intrebarea 2.

Intrebarea 2: Este acest pas sau aceasta etapa conceputa special pentru a elimina sau reduce la
un nivel acceptabil pericolul identificat?

e Dacd DA, acest pas este un PCC. Misurile de control aplicate aici sunt esentiale pentru
siguranta alimentara.
e Dacd NU, treceti la intrebarea 3.

intrebarea 3: Ar putea pericolul sa apara peste limite acceptabile sau sa creasca la niveluri
inacceptabile daca nu este controlat la aceasta etapa?

e Dacd NU, acest pas nu este un PCC, dar poate fi un punct de control (PC) sau un punct de
atentie.
e Dacd DA, treceti la intrebarea 4.

Intrebarea 4: Exista o alta etapa ulterioara in proces care si elimine sau sa reduca pericolul la
un nivel acceptabil?

e Dacd DA, acest pas nu este un PCC, deoarece pericolul poate fi controlat la o etapa ulterioara.
e Dacd NU, acest pas este un PCC, deoarece este ultima oportunitate de a controla pericolul
inainte ca produsul sa devina nesigur.

Explicatii i interpretdri

Intrebarea 1: Identificd daca la acea etapd din proces existd un pericol (biologic, chimic sau fizic)
care necesitd control. Daca nu existd niciun pericol identificat, etapa nu este considerata pentru control
specific.

Intrebarea 2: Evalueazi daci scopul acelei etape este de a controla pericolul (ex. gitirea pentru
eliminarea agentilor patogeni). Daca da, atunci etapa este un PCC, deoarece controlul acestui pericol
este critic pentru siguranta alimentara.
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Intrebarea 3: Determind daca pericolul poate creste la niveluri inacceptabile daca nu este controlat in
acea etapa. Daca raspunsul este “da”, etapa trebuie evaluatd pentru masuri de control critice.

Intrebarea 4: Verifica dacd exista o oportunitate ulterioarad de a controla pericolul. Daca raspunsul
este “nu”, acest pas este considerat un PCC, deoarece este ultima sansd de a preveni contaminarea.

Pentru fiecare pericol se aplicd urmatoarea schema de actiune
Q1) Existd masuri de control

Da->Q2

Nu -> Q1.1) controlul la acest pas este necesar pentru siguranta?

e Da =nu este PCC
e Nu -> modificare flux/proces de productie

Q2) Este pasul conceput special pentru a elimina sau reduce probabilitatea aparitiei unui pericol la un
nivel acceptabil?

e Da =PCC si se evalueaza ca atare
e Nu->Q3

Q3) Ar putea sa apard contaminarea cu pericole identificate dincolo de nivelul(ele) acceptabil sau sa
creascd la niveluri inacceptabile?

e Da->Q4
¢ Nu = nu este PCC

Q4) O etapd ulterioard va reduce probabilitatea aparitiei pericolelor identificate la un nivel acceptabil?

e Da =nu este PCC
¢ Nu = este PCC

Exemplu de aplicare a arborelui decizional: Gétirea carnii
1. Exista un pericol identificat?

e DA — Contaminarea microbiologica cu bacterii patogene, cum ar fi Salmonella. Trecem la
intrebarea 2.

2. Este acest pas conceput pentru a elimina sau reduce pericolul?

e DA — Gatirea la temperatura corectd elimind agentii patogeni.

© Codex.ro | Generat de pe www.codex.ro cu Drept de utilizare exclusiv pentru: Administrator Codex
Document reglementat de Disclaimer si Termeni si Conditiile codex.ro.



codex.ro

e Rezultat: Aceastd etapa este un PCC.
e Existd un parametru de monitorizat - DA

Exemplu de aplicare a arborelui decizional: Depozitarea materiilor prime refrigerate
1. Exista un pericol identificat?
e DA — Cresterea bacteriilor patogene la temperaturi neadecvate. Trecem la Intrebarea 2.
2. Este acest pas conceput pentru a elimina sau reduce pericolul?
e NU - Depozitarea nu elimind pericolul. Trecem la intrebarea 3.
3. Ar putea pericolul sa apara la niveluri inacceptabile dacd nu este controlat?

e DA — Dacd temperatura nu este corect controlatd, cresterea bacteriand poate atinge niveluri
periculoase.Trecem la intrebarea 4.

4. Exista o altd etapd ulterioard care sd elimine sau sd reducd pericolul?
e DA — Pericolul poate fi controlat in timpul gatitului.
Rezultat: Aceasta etapd nu este un PCC, dar poate fi un punct de control (PC).

Rezultatele stabilirii Punctelor Critice de Control sunt documentate in Studiul HACCP. Echipa de
sigurantd a alimentului valideazad Punctele Critice de Control.

Prin determinarea atenta a limitelor critice si a criteriilor de actiune, conform

cerintei 8.5.4.2 din ISO 22000:2019, organizatia noastra se asigurd cd masurile de control adoptate
sunt eficiente in gestionarea pericolelor semnificative pentru siguranta alimentelor. Documentam si
Justificam fiecare limitd critica si criteriu de actiune, garantand astfel conformitatea cu cerintele
legale, de reglementare gi ale clientilor. Monitorizarea continua si aplicarea prompta a
corectiilor asigurd mentinerea nivelurilor acceptabile si protejarea sdnatdtii consumatorilor,
consolidand in acelasi timp increderea in produsele noastre alimentare.
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