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Monitorizari- SSOP Manual HACCP Editia 2025 / rev 01
Monitorizare temperatura Cod: SMSA-SOP-07-1 Cerinta: 01

PROCEDURA DE MONITORIZARE A TEMPERATURII
VITRINELOR ASISTATE

1. Scopul procedurii
Aceastd procedurd are ca scop asigurarea monitorizarii i controlului temperaturii in vitrinele asistate

de produse refrigerate si congelate, pentru a preveni contaminarea, alterarea si compromiterea
sigurantei alimentare.

2. Domeniu de aplicare

Se aplica in toate spatiile unde existd vitrine asistate cu produse alimentare, indiferent de tip (vitrind
frigorifica pentru refrigerare sau congelare), in cadrul unitétilor din lanful alimentar (magazin,
restaurant, cantind, brutarie etc.).

3. Responsabilitati

Functie Responsabilitate
Operator vitrind Verificd si inregistreazd temperatura de 2 ori pe zi
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Functie Responsabilitate

Responsabil HACCP Verifica figele sdptdmanal, semneaza i ia mdsuri
corective daca e nevoie

Sef unitate / Manager Asigura cd procedura este respectatd i ca

echipamentele functioneazd corespunzator
4. Echipamente necesare
e Termometru digital cu sondd (sau integrat in vitrind, cu afisaj vizibil)
e Fige tiparite de monitorizare a temperaturii:
o Fisa temperatura — produse refrigerate
o Fisa temperaturad — produse congelate
¢ Pix sau marker permanent

e Termometru de control (de rezerva) calibrat

S. Frecventa monitorizarii
e Zilnic, de doud ori pe zi: dimineata (inainte de deschidere) si dupd-amiaza (in jurul orei 16:00).

e Se inregistreazd data, ora, temperatura, numele operatorului $i semndtura.

6. Valorile de referin;éi

Tip vitrind Interval acceptabil
Produse refrigerate +0°C pand la +4°C
Produse congelate -18°C sau mai putin
7. Mod de completare

1. Operatorul citeste temperatura indicata de vitrind.

2. Dacd vitrina nu are afigaj, se introduce sonda termometrului intr-un produs ambalat sau intre
doud ambalaje.

3. Se noteaza temperatura in figa.

4. In caz de abatere (temperatur prea mare), operatorul:
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o marcheaza cu * (ex. ,,+7°C*”)
o anuntd imediat responsabilul HACCP

o completeazad rubrica Observatii.

8. Masuri corective

In cazul in care temperatura depdseste limitele:

Situatie Masurd corectiva

Temperatura peste +4°C (refrigerat) Se verifica inchiderile, incdrcarea, ventilarea si se
reaprovizioneaza

Temperatura peste -15°C (congelat) Se verifica dacd este dezghetare automata sau
defectiune

Temperaturd anormald constanta Se izoleaza vitrina, se muta produsele intr-un

spatiu sigur si se apeleazd service
9. Pastrarea figelor
* Fisele completate se pastreaza fizic sau In format digital timp de cel putin 1 an.

* Figele sunt puse la dispozitia autoritdtilor de control (DSVSA, ANPC, DSP) la cerere.

10. Formare personal
e Toti operatorii trebuie instruiti de catre responsabilul HACCP cu privire la:
o Importanta controlului temperaturii
o Modul de folosire a termometrelor
o Completarea figelor

o Masurile 1n caz de abatere

11. Revizuirea procedurii

Aceastd procedurd va fi revizuitd anual sau ori de céte ori apar modificari in:

e legislatie
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e echipamente

e procese tehnologice

00 Notd: Respectarea acestei proceduri este parte integrantd din Planul HACCP si este obligatorie
pentru toti angajatii implicati in procesul de pdstrare si expunere a produselor alimentare.
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