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Alerta europeand RASFF nr. 2026.6049 semnaleaza prezenta alergenilor de caju si alune de padure
nedeclarati In inghetatd cu aroma de fistic, notificatd de Austria pe 15 iulie 2026. Produsul a fost
distribuit in mai multe tari europene, inclusiv in Romania, unde au fost dispuse mdsuri de retragere de
la consumatori $i de pe piatd.

Ce s-a intamplat

Autoritatea austriacd pentru sigurantd alimentara a transmis pe 15 iulie 2026, prin sistemul european
de alertd rapida RASFF, notificarea nr. 2026.6049. Aceasta semnaleaza detectarea alergenilor de caju
si alune de padure in inghetatd cu aroma de fistic produsa cu aluat dospit In stil Kadayif, sos cu aroma
de ciocolatd si buciti de ciocolatd neagrd. Notificarea a fost clasificatd drept "alerta pentru urmarire"
(information notification for follow-up), cu risc potential pentru sdndtate.

Produsul in cauza

Produsul vizat este Inghetatd cu aromd de fistic cu aluat dospit in stil Kadayif, sos cu aroma de
ciocolata si bucdti de ciocolatd neagra, cu gust de Pistache, cu Teigladen, Kakaosof3e si
Schokoladenstiicken. Acesta face parte din categoria inghetatelor si a deserturilor reci. Analiza de
laborator efectuatd pe 19 martie 2026 a evidentiat o etichetare insuficienta sau incompletd (130 +/- 30
mg/kg ppm pentru caju), iar prezenta alergenului de alune de padure a fost detectatd la limita de
detectie (LOD).

Riscul pentru sanatate

Alergenii de caju si alune de padure nedeclarati pe eticheta reprezintd un pericol real pentru persoanele
cu alergii la nuci. Consumul accidental poate provoca reactii alergice de severitate variabild, de la
simptome ugoare (mancarimi, urticarie) pand la reactii anafilactice grave, care pot pune viata in
pericol. Decizia de risc a fost clasificatd ca "risc potential", iar numarul persoanelor afectate nu a fost
stabilit.

Distribugie in Romania

Romania este una dintre tdrile in care produsul a fost distribuit. Autoritdtile roméne au dispus doua
tipuri de masuri: retragerea produsului de la consumatori (Recall from consumer) si retragerea de pe
piata (Withdrawal from the market) a inghetatei generice (Icecream). De asemenea, Roménia apare
printre organizatiile notificate in cadrul sistemului RASFF, alaturi de Austria, Germania, Franta,
Irlanda, Tdrile de Jos, Polonia, Portugalia, Regatul Unit si altele.

Ce trebuie sa faca consumatorii

Consumatorii care suferd de alergii la caju sau alune de padure sunt sfatuiti sd nu consume produsul
mentionat. Dacd ati achizitionat inghetatd cu aroma de fistic din sortimentul descris, verificati eticheta
pentru mentiunile privind alergenii. Dacd produsul nu mentioneaza caju sau alune de padure in lista
ingredientelor sau la rubrica "poate contine", nu il consumati si returnati-1 la locul de cumparare. Daca
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ati consumat deja produsul si prezentati simptome alergice, consultati un medic de urgenta.

Recomandari pentru operatorii din sectorul alimentar

Verificati imediat trasabilitatea produsului in baza de date interna si identificati loturile
distribuite, in conformitate cu Regulamentul CE 178/2002 privind trasabilitatea alimentelor.
Revizuiti planul HACCP pentru a include puncte de control specifice privind alergenii, in
special pentru materii prime pe baza de nuci (caju, alune de padure, fistic), conform
Regulamentului CE 852/2004.

Efectuati un audit al furnizorilor de materii prime (paste de nuci, umpluturi, toppinguri) pentru
a verifica declaratiile privind alergenii si posibila contaminare Incrucisata.

Actualizati fisele tehnice ale produselor finite si verificati ca etichetele reflectd corect toti
alergenii prezenti, inclusiv cei proveniti din contaminare incrucisatd, respectind Regulamentul
UE 1169/2011 privind informarea consumatorilor.

Revizuiti si actualizati procedurile de curdtare si sanitizare a liniilor de productie pentru a
preveni contaminarea incrucisata cu alergeni, documenténd toate operatiunile in registrele
interne.

Dacd produsul se afla incd In stoc sau 1n distributie, initiati procedura de retragere de pe piata si
notificati ANSVSA conform procedurilor nationale in vigoare.

Instruiti personalul implicat in productie, etichetare si distributie cu privire la gestionarea
alergenilor si la procedurile de alertd rapida.

Resurse utile pe codex.ro

MANUALUL HACCP (nivel A)

DgP-03-01 Diagrama procesului de curatare si dezinfectie (ivel A)
HACCP Salate (nivel A)

PRP-00 PROGRAME PRELIMINARE INTRODUCERE (ivel A)
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