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Alerta europeand RASFF: autoritdtile austriece au detectat bacteria Salmonella Oranienburg in
migdale ragnite (grated almonds) produse in Austria din materie prima originard din SUA. Notificarea
RASFF 2026.6471, clasificata ca alerta serioasd, vizeaza distributia produsului in mai multe state
membre UE, inclusiv Roménia. Consumatorii care detin acest produs sunt sfatuiti s nu il consume si
sa il returneze la locul de achizitie.

Ce s-a intamplat

Alertd europeand RASFF — Pe data de 21 iulie 2026, Austria a transmis n sistemul european de alerta
rapida pentru alimente si furaje (RASFF) notificarea cu numdrul de referintd 2026.6471. Alerta a fost
declangatd in urma unui control intern al companiei producdtoare, care a identificat prezenta bacteriei
Salmonella Oranienburg in migdale ragnite. Proba a fost recoltatd pe 14 iulie 2026, iar rezultatele
analitice au confirmat cad bacteria este detectabild intr-o portie de 125 g. Notificarea a primit
clasificarea alerta serioasa (Serious) si a fost validatd de Comisia Europeana.

Produsul in cauza

Produsul implicat este migdale ragnite (Grated Almonds), incadrate in categoria Nuci, produse din
nuci si seminte. Produsul a fost fabricat in Austria din migdale brute cu origine in Statele Unite ale
Americii. Hazardul identificat este Salmonella Oranienburg — microorganism patogen, detectabil in
125 g de produs. Nu au fost furnizate informatii suplimentare privind denumirea comerciald exacta,
lotul sau termenul de valabilitate in notificarea publicd RASFF.

Riscul pentru sanatate

Salmonella Oranienburg este o tulpind bacteriana patogend care poate provoca salmonelozd — o
infectie intestinald manifestatd prin diaree, febrd, crampe abdominale si varsaturi. Simptomele apar de
obicei la 672 de ore dupd consumul alimentului contaminat si pot dura Intre 4 si 7 zile. Persoanele cu
risc crescut sunt copiii mici, varstnicii, femeile gravide si persoanele imunocompromise, la care boala
poate evolua sever si poate necesita spitalizare. Riscul a fost clasificat ca serios de autoritdtile
europene.

Distribugie in Romania

Conform datelor din notificarea RASFF 2026.6471, Romania este mentionata explicit ca tara de
distributie (marcatd cu indicatorul ,,ffup" — Flagged for Follow-Up). Aldturi de Roménia, produsul a
fost distribuit $i in Germania, Italia si Elvetia. Autoritatile romane competente (ANSVSA) au fost
notificate prin intermediul retelei RASFF si sunt responsabile pentru derularea verificdrilor si a
madsurilor de retragere de pe piatd. Mdsura luata la nivel european include emiterea unui avertisment
public — comunicat de presa de citre autoritatile austriece.

Ce trebuie sa faca consumatorii

Daca ati achizitionat migdale ragnite de origine austriaca sau cu materie primd din SUA 1n perioada
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recentd, se recomandd urmdtoarele mdsuri: nu consumati produsul; verificati ambalajul pentru
indicatii privind tara de productie i originea materiei prime; returnati produsul la magazinul de unde 1-
afi cumpdrat pentru a obtine rambursarea; daca ati consumat deja produsul si prezentafi simptome
(diaree, febra, dureri abdominale), consultati un medic $i mentionati ca ati consumat migdale rasnite.
Nu existd, deocamdata, cazuri de Tmbolnavire raportate oficial in legdturd cu aceasta alerta.

Recomandari pentru operatorii din sectorul alimentar

Verificati imediat trasabilitatea loturilor de migdale rasnite achizitionate din Austria sau cu
materie prima din SUA si identificati cantitdtile aflate in stoc sau deja distribuite.

Initiati o procedura de retragere si/sau rechemare a produsului conform cerintelor
Regulamentului CE 178/2002 (art. 19) privind obligatiile operatorilor din sectorul alimentar
in cazul produselor nesigure.

Revizuiti planul HACCP cu accent pe punctele critice de control aferente receptiei materiilor
prime din categoria nucilor si semintelor, inclusiv procedurile de verificare microbiologicd la
receptie.

Actualizati figele de evaluare $i audit ale furnizorilor de materii prime (nuci, migdale),
solicitand certificate de analiza microbiologicd actualizate si dovezi ale conformitatii cu
Regulamentul CE 852/2004 privind igiena produselor alimentare.

Deoarece hazardul implica Salmonella (bacterie mezofild), revedeti fisele de monitorizare a
temperaturii pentru depozitare si transport, asigurand respectarea conditiilor care limiteaza
multiplicarea bacteriana.

Actualizati documentele de trasabilitate (registre de receptie, fise de lot, documente de livrare)
pentru a facilita identificarea rapida a produselor afectate in cazul unui audit ANSVSA sau al
unei inspectii de urmdrire (follow-up) generate de aceastd alerta RASFF.

Consultati normele ANSVSA aplicabile si comunicatele oficiale publicate pe ansvsa.ro pentru
instructiuni specifice privind gestionarea acestei alerte pe teritoriul Romaniei.

Instruiti personalul responsabil cu controlul calitatii si siguranta alimentelor cu privire la
procedurile de raspuns rapid in cazul alertelor RASFF, inclusiv comunicarea interna si
raportarea catre autoritai.

Resurse utile pe codex.ro

PGM-F-03-03 Formular notificare externd alertd alimentara (nivel A)
HACCP Produse Lactate — Lapte, Branzeturi, Oud (nivel A)
PGM-F-04-02 Lista autoritdtilor si furnizorilor Critici (nivel A)
Tabelul 3 Parametri microbiologici (nivel A)
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