codex.ro

Managerii intreprinderilor de productie alimentard au o responsabilitate majord in asigurarea
conformitdtii cu reglementdrile legale si standardele de siguranta alimentara. Relatia cu autoritatile si
inspectorii de igiend trebuie sa fie caracterizata de transparentd, cooperare si profesionalism. Jata
cateva principii esentiale de conduitd pentru manageri:

1. Cunoagsterea si aplicarea legislatiei
Managerul trebuie sa fie bine informat cu privire la:

* Legislatia in vigoare privind igiena si siguranta alimentelor (inclusiv standardele HACCP, ISO 22000
etc.).

* Obligatiile legale ale intreprinderii, precum documentele si autorizatiile necesare.
* Modificarile legislative care pot afecta activitatea de productie alimentara.

Aceastd cunoastere permite nu doar respectarea regulilor, ci i un dialog informativ si eficient cu
autoritatile.

2. Colaborare activa §i deschisa

Un manager trebuie sa cultive o relatie bazatd pe incredere cu autoritatile si inspectorii. Aceasta
implica:

* Disponibilitate: Rdspunderea promptd la cererile de inspectie sau documente.

* Transparentd: Oferirea tuturor informatiilor necesare fara rezerve.

* Atitudine proactivd: Solicitarea de recomanddri pentru imbunatdtiri fnainte de inspectii oficiale.
3. Pregitirea intreprinderii pentru inspectii

Managerul trebuie sa asigure:

» Curdtenia 1 organizarea spatiilor de productie, depozitare si transport.

* Documentatia completd si actualizatd, inclusiv registrele de temperaturd, trasabilitate i masurile de
igiend.

* Instruirea angajatilor pentru a respecta protocoalele de sigurantd alimentara.
O intreprindere pregdtita demonstreazd profesionalism si respect fatd de reguli.

4. Comunicare profesionala in timpul inspectiilor
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In timpul controalelor, managerul trebuie s manifeste:
* Respect si calm fatd de inspectori, indiferent de situatie.
* Deschidere la dialog, oferind explicatii clare si relevante pentru orice neldmurire.

* Flexibilitate, acceptand recomandadrile si implementind rapid masurile corective, dacd este necesar.
5. Rezolvarea neconformitatilor

Dacd in urma unui control sunt identificate probleme, managerul trebuie sa:

* Analizeze cu seriozitate raportul de inspectie.

¢ Planifice $i implementeze mdsuri de remediere intr-un timp cat mai scurt.

* Informeze autoritatile despre pasii intrepringi, pentru a demonstra responsabilitate.

6. imbunitﬁ;irea continua

Managerii trebuie sd adopte o mentalitate de imbundtdtire constanta:

* Audituri interne periodice pentru identificarea din timp a problemelor.

* Inovatii tehnologice care sd imbundtdteasca siguranta alimentelor.

* Investitii in formarea angajatilor, astfel incét acestia sa cunoasca si sd aplice cele mai bune practici.
Un manager al unei intreprinderi de productie alimentard trebuie sd fie un partener al autoritdtilor, nu
un oponent. Prin cunoasterea legii, pregdtirea temeinicd, comunicarea eficientd si adoptarea unui
comportament respectuos, acesta poate asigura nu doar conformitatea cu reglementdrile, ci $i o

reputatie solida pentru compania sa.

Un articol cuprinzator despre cine are dreptul sd va controlezi $i cum sd abordati contructiv aceste
controale le puteti citi in detaliu in studiul de caz: Relatia unui manager cu autoritdtile in domeniul

igienei si sigurantei alimentare
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Ghid de utilizare De ce sd fiu membru in comunitatea Codex.ro si cum aceasta poate inlocui echipa
HACCP Una dintre provocdrile majore cu care se confruntd intreprinderile mici si mijlocii din
industria alimentard este for... Citeste

Instrumente Procedurd Codex: Aplicarea Listei de Autoverificare pentru Inspectii de Siguranta
Alimentelor Citeste

Stiri & Noutdti A inceput sezonul toxiinfectiilor alimentare. Sunteti pregatiti? Tnceputul verii aduce,
din picate, si inceputul sezonului toxiinfectiilor alimentare. Temperaturile crescute accelere... Citeste

Stiri & Noutdti Val de pacienti cu toxiinfectii alimentare: Ce trebuie sa stie firmele din industria

alimentara Declaratia doctorului Adrian Marinescu, medic primar infectionist si director la Institutul
National de Boli Infectio... Citeste

Stiri & Noutdti Codex lanseaza revista dedicatd managementului sigurantei alimentelor Oficial am

lansat Revista Codex — Managementul Sigurantei Alimentelor, o publicatie digitald destinati
profesionisti... Citeste

Stiri & Noutdti Testul de Stres la Igiend: Ce nu vezi te poate costa — sau te poate invita Un instrument
educational si operational, conceput de Codex.ro pentru a testa in conditii reale reflexele de igiend a...
Citeste
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