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Un control nu ar trebui sa fie momentul in care incepi sd cauti registre, sa refaci fige, sd Intrebi
angajatii ce au completat sau sd descoperi cd documentele existd, dar nu sunt folosite. in siguranta
alimentelor, problema nu este doar sa ai un dosar HACCP sau SMSA. Problema reald este sd poti
demonstra ca sistemul functioneaza in activitatea zilnica.

De aceea, inainte de orice control, cel mai important lucru este sa faci o verificare rapidd, logica si
organizata.

e Ai documentele?

Sunt actualizate?

Sunt completate registrele?

Stie personalul ce are de facut?

Poti demonstra trasabilitatea, igiena, temperaturile si masurile aplicate?

Dacd raspunsurile nu sunt clare, este momentul sd te pregdtesti. Pe Codex poti sa iti pregatesti, avand
ca suport Consultantul AI dar si toatd comunitatea cu experienta comuna, toate documentele necesare.

Creaza un cont GRATUIT pentru a testa functiile prezentate

De ce este important sa te pregatesti inainte de control

Multe probleme nu apar pentru ca firma nu vrea sa respecte regulile, ci pentru ca lucrurile nu sunt
verificate la timp.

Un registru necompletat, o procedurd necunoscutd de personal, o fisd lipsd, o temperatura
nemonitorizatd sau o neconformitate nerezolvata pot deveni rapid puncte sensibile la control.

Pregitirea Tnainte de control te ajuta sa identifici aceste lipsuri Tnainte sa fie constatate de altcineva.

Este mult mai simplu sa corectezi o problema cand o descoperi tu, decat sd o explici atunci cand apare
intr-un proces-verbal.

Ce trebuie verificat inainte de control

Inainte de control, este util sd verifici citeva zone esentiale ale activitdtii tale.
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1. Documentatia HACCP/SMSA

Verificd dacd ai documentatia potrivitd pentru activitatea ta $i daca aceasta reflectd realitatea din firma.

Un plan HACCP nu trebuie si fie doar un document frumos pus intr-un dosar. El trebuie sa corespunda
activitdtilor reale: receptie, depozitare, preparare, procesare, servire, livrare sau comercializare.

Intreabd-te simplu: Activitatea descrisa in documente este aceeasi cu activitatea reald din firma?

Daca nu, ai o problema care trebuie corectatd.

2. Registrele si fisele de monitorizare
Registrele sunt printre primele documente care aratd daca sistemul functioneaza.
Verificd dacd sunt completate corect si constant:

e registre de temperatura;

e fise de receptie;

e registre de igienizare;

e fise de instruire;

e evidente privind ddundtorii;
e registre de neconformitati;
e documente de trasabilitate;
e fise de verificare interna.

Un registru completat doar ,,cdnd ne amintim” nu demonstreaza control. Demonstreaza improvizatie
cu pixul in mana. $i improvizatia, in siguranta alimentelor, are talentul nepldcut de a se vedea imediat.

3. Igiena si curatenia
Controlul va urmdri nu doar existenta procedurilor, ci si aplicarea lor.

Verificd daca spatiile, echipamentele, ustensilele, suprafetele de lucru si zonele de depozitare sunt
curate, organizate §i Intretinute.

Este important sd poti demonstra:

® ce se curdtd;

e cand se curdtd;

e cu ce substante;

e cine verifica;

e ce se face daca apar probleme.
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Igiena nu trebuie sd fie doar o reguld scrisd. Trebuie sa fie o rutind vizibila.

4. Temperaturile si lantul frigorific
Temperaturile sunt un punct sensibil in aproape orice activitate alimentara.

Verificd daca echipamentele frigorifice functioneaza corect, daca temperaturile sunt monitorizate si
dacad existd actiuni stabilite atunci cand apar abateri.

Nu este suficient sd ai termometru. Trebuie sd existe si dovada cd temperatura este urmdrita,
inregistratd i gestionatd.

5. Trasabilitatea

Trasabilitatea inseamnd sd poti ardta de unde vin produsele, unde sunt folosite si ce faci daca apare o
problema.

Inainte de control, verifica dacd ai documentele de provenientd, loturile, etichetele, facturile, avizele si
evidentele necesare.

O intrebare buna este:
Daci astizi apare o problemi cu un produs, pot identifica rapid lotul si ce s-a intamplat cu el?

Dacd raspunsul este ,,cred ca da”, mai trebuie lucrat. La control, ,,cred ca” nu este o procedura.

6. Personalul si instruirea
Documentele nu ajutd suficient dacd personalul nu stie ce are de facut.

Verificd dacd angajatii cunosc regulile de baza privind igiena, echipamentul de protectie, spélarea
mainilor, manipularea alimentelor, temperaturile, curdtenia si raportarea problemelor.

Este important sd existe i dovezi ale instruirii: fise, semnaturi, teme discutate, date.

La control, intrebdrile puse personalului pot ardta rapid dacd sistemul este aplicat sau doar arhivat.

Consultantul AI Codex te poate ajuta sa faci verificarea mai clar
Dacd nu stii de unde sd incepi, poti folosi Consultantul AI Codex pentru a te orienta.
Ti poti pune Intrebdri simple:

¢ ,,Urmeaza un control intr-un magazin alimentar. Ce trebuie sa verific?”
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»,»Ce registre trebuie sa am completate pentru o unitate de alimentatie publica?”
,»Ce documente sunt importante pentru verificarea temperaturilor?”’

,»Cum verific daca planul HACCP este potrivit pentru activitatea mea?”’

,»,Ce ar trebui si pregitesc inainte de control?”

Consultantul Al te poate ajuta sd identifici documentele, registrele, procedurile si ghidurile potrivite
pentru situatia ta.

Nu trebuie sd cauti singur prin toate meniurile §i toate resursele. Spui ce activitate ai si ce problema
vrei sd rezolvi, iar consultantul te ajutd sa gasesti mai repede directia corectd.

Ce poti gisi in Codex pentru pregatirea controlului

In Codex poti gdsi resurse utile pentru organizarea firmei Tnainte de control:

e planuri HACCP/SMSA;

e proceduri de igiend;

e registre de temperatura;

e fise de receptie;

e proceduri de trasabilitate;

e registre de igienizare;

e documente pentru instruirea personalului;

e ghiduri privind obligatiile operatorului alimentar;
e liste de verificare;

e articole explicative;

e documente pentru monitorizare si control intern.

Unele resurse te ajutd sd Intelegi obligatiile, altele te ajutd sd lucrezi concret cu documente si fise.

Scopul nu este sd aduni hartii. Scopul este sd ai un sistem care poate fi verificat.

Ai nevoie cel putin de un cont gratuit

Pentru a testa Consultantul Al Codex si pentru a vedea cum sunt organizate resursele din interior, ai
nevoie cel putin de un cont gratuit.

Contul gratuit nu te costd nimic. Tgi permite sd intri n platforma, sa testezi modul 1n care Consultantul
Al te poate ghida si sd vezi ce tipuri de documente, ghiduri si instrumente sunt disponibile.

Este un mod simplu de a verifica dacd platforma te ajutd inainte sa alegi un plan de membru.

Pregatirea controlului inseamna control asupra propriei firme

Un control bine pregdtit nu Tnseamna sa ascunzi probleme. Inseamna sd le identifici Tnainte, sa le
corectezi 1 sd poti demonstra ca gestionezi responsabil activitatea.
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Asta este diferenta dintre o firmd care reactioneazd in graba si o firmd care are control.

Pregatirea controlului nu ar trebui sa Tnceapa in ziua controlului. Ar trebui sd inceapd inainte, cu o
verificare simpla:

e Ce documente am?

e Ce documente lipsesc

e Ce registre sunt completate?

Ce proceduri sunt aplicate?

Ce puncte sensibile trebuie corectate?

Codex te ajutd sd faci aceasta verificare mai clar, mai rapid si mai organizat.

Incepe de aici

Daca urmeaza un control sau vrei sd verifici daca firma ta este pregétita, incepe cu o intrebare simpld
adresatd Consultantului AI Codex:

,,Ce trebuie sa verific inainte de control pentru activitatea mea?”

Spune ce activitate ai, iar consultantul te poate ghida catre documentele, registrele si resursele
potrivite.

Pregiteste controlul inainte sa apara problemele. Este mai simplu, mai sigur si mult mai ieftin
decét improvizatia de ultim moment.

Caseta scurta pentru articol

Poti pune aceastd casetd 1angd imagine sau inainte de buton:

Urmeaza un control?

Consultantul AI Codex te ajutd sa verifici rapid ce documente, registre, proceduri si puncte sensibile

trebuie pregdtite pentru activitatea ta. Creeazd un cont gratuit, testeaza consultantul si vezi cum poti
pune ordine Tn documente Tnainte sa apara probleme.

Creeazd cont gratuit si pregiteste controlul
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